
Vino dal tenue color rosato rivela al naso 
un soave bouquet profumato con note di 
frutti rossi e freschi fiori di campo. Al 
palato si stende sapido e minerale.

Uve
Susumaniello 100%

Zona di produzione
Salento · Puglia

Allevamento
Spalliera

Epoca di Vendemmia
Metà settembre

Fermentazione e Affinamento
Acciaio 

Servire a 
8-10°C

Gradazione alcolica
12,5% vol 

Susumaniello
Rosato
I.G.P. Salento

AUTENTIA

w
w

w
.a

lt
ev

ie
w

in
er

y.
co

m


