
Vino rosso dalle brillanti sfumature corallo 
presenta un profilo aromatico complesso 
con note di frutta rossa unite a ricordi 
speziati ed erbacei. Al palato si stende 
elegante e strutturato.

Uve
Primitivo 100%

Zona di produzione
Salento · Puglia

Allevamento
Spalliera

Epoca di Vendemmia
Metà settembre

Fermentazione e Affinamento
Acciaio 

Servire a 
14-16°C

Gradazione alcolica
13% vol 

Primitivo
I.G.P. Salento

AUTENTIA
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